16 czerwca 2017
Prasa do sera

EDawniej twarog wyrabiano z mleka zsiadtego. Podgrzane mleko gospodyni wlewata do woreczkow
z ptotna Inianego i wktadata do drewnianej prasy, zeby usunaé serwatke i nadac ksztalt twarogowi.
W okresie miedzywojennym swiezy ser przed spozyciem opalano na goracej ptycie kuchennej, w
stomie na rusztach lub w piecu chlebowym. Dzisiaj, zwlaszcza na wsi, niektdre kobiety tez
przyrzadzaja go same. Ciekawe, czy uzywaja do jego wyrobu takiego urzadzenia, jakie znajduje sie w
zbiorach MZKK.



